
A thousand years of History - A thousand years of Wines



Ottaviano
CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE
D.O.C.G. 
SPUMANTE “SUI LIEVITI” 
BRUT NATURE

VARIETA’
Glera min. 85%, Verdiso e Bianchetta

NOME
Ottaviano Brut Nature Sur lie, 
Prosecco Superiore DOCG Conegliano Valdobbiadene

TIPOLOGIA
Brut Nature Metodo Ancestrale

ALCOHOL
12%

VENDEMMIA
2021

Isabella
RIVE DI COLLALTO 
PROSECCO 
SUPERIORE 
D.O.C.G. 
BRUT 
MILLESIMATO

VARIETA’ 
100% Glera

NOME
Isabella Rive di Collalto Brut, 
Prosecco Superiore DOCG Conegliano Valdobbiadene

VENDEMMIA
2022

TIPOLOGIA
Charmat lungo Brut Millesimato

ALCOHOL
12%

UNA LUNGA, LUNGA STORIA…
A long, long history…
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Sin dal 958 il Casato dei Conti di Collalto, rappresentato oggi dalla 
Principessa Isabella Collalto de Croÿ, tutela e coltiva le colline al 
centro della denominazione Conegliano Valdobbiadene Prosecco 
Superiore DOCG.

L’Azienda Agricola Conte Collalto possiede circa 150 ettari vitati. 
Alla Glera, il vitigno più rappresentato, si aggiungono molti altri 
vitigni autoctoni ed identitari;   tra questi ben quattro Incroci 
Manzoni, vitigni ideati dall’omonimo Professore di Agronomia agli 
inizi del secolo scorso,  ed il Wildbacher importato dalla Stiria nel 
1700 dal Conte Abate Vinciguerra VII di Collalto. 
Completano la produzione le Riserve, vini rossi di particolare 
pregio e importanza.
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Le vinificazioni e gli a� inamenti avvengono nella nostra cantina, costruita nel 
1904 quando lo spazio destinato a tali attività nel Castello di San Salvatore è 
diventato troppo esiguo. 
Da allora la cantina viene costantemente tenuta al passo dell’evoluzione 
tecnologica.

La tenuta comprende inoltre quasi mille piante di ulivo dalle quali produce un olio 
EVO di particolare pregio.

CONEGLIANO VALDOBBIADENE 
PROSECCO SUPERIORE DOCG   
Area di produzione / Production area
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Dal 2019 l’azienda ha abolito del tutto l’uso dei diserbanti chimici, 
coerentemente alla sua vocazione alla massima sostenibilità in 
tutte le fasi delle produzioni, oggi certificate SQNPI.
Tutta l’energia utilizzata proviene esclusivamente da fonti 
rinnovabili: tre impianti fotovoltaici ed una centrale idroelettrica 
di proprietà.
Un terroir unico, una gestione sostenibile dei vigneti e un attento 
lavoro in cantina valorizzano al massimo l’unicità di questo 
splendido territorio, diventato Patrimonio UNESCO.
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Venezia
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CONEGLIANO

FRIULI

LE ZONE DI PRODUZIONE
The Productions zone

CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE  DOCG
ASOLO PROSECCO
SUPERIORE  DOCG
PROSECCO DOC TREVISO
PROSECCO DOC

VALDOBBIADENE



CONEGLIANO VALDOBBIADENE
Prosecco Superiore D.o.c.g.



VITIGNI / GRAPES:
100% Glera
RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUAL SUGAR:
5 g/l
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL:
12% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
6-8°C
RESA PER ETTARO / YIELD PER HECTARE: 
120 q.li

Isabella
CONEGLIANO VALDOBBIADENE 
PROSECCO SUPERIORE 
D.O.C.G.
RIVE DI COLLALTO BRUT – CHARMAT LUNGO

DESCRIZIONE: Le uve selezionate delle nostre Rive, dopo un 
lungo a� inamento, ci regalano uno spumante particolarmente 
elegante e cremoso. Dedicato alla Principessa Isabella.
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Ottaviano
CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE
D.O.C.G. BRUT NATURE
“SUI LIEVITI” 

DESCRIZIONE: Un omaggio al Conte Ottaviano e al Prosecco 
della tradizione. Un Conegliano-Valdobbiadene DOCG “Sui 
lieviti” finemente complesso e di grande longevità.
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VITIGNI / GRAPES:
Glera 85%, Verdiso e Bianchetta 15%
RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUAL SUGAR:
0 g/l
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL:
12% vol.  
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
8-10°C
RESA PER ETTARO / YIELD PER HECTARE: 
120 q.li



CONEGLIANO VALDOBBIADENE
Prosecco Superiore D.o.c.g.



Gaio
CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE
D.O.C.G.
EXTRA DRY 

DESCRIZIONE: Un vino equilibrato e ra� inato. 
Il residuo zuccherino, che ne esalta gli aromi 
fruttati, unito ad una bollicina fine e persistente, 
lo rendono uno spumante dalla straordinaria 
facilità di beva ed estremamente versatile.
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San Salvatore
CONEGLIANO VALDOBBIADENE 
PROSECCO SUPERIORE 
D.O.C.G. 
BRUT

DESCRIZIONE: Un Brut fruttato e fragrante. 
La bollicina fine, unita ad un leggero residuo 
zuccherino, lo rendono uno spumante fresco ed 
elegante. Adatto ad ogni momento della giornata.
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Ponte Rosso
CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE
D.O.C.G.
EXTRA BRUT 

DESCRIZIONE: Un Extra Brut ben strutturato, 
minerale e fruttato. Il basso residuo zuccherino 
e una bollicina particolarmente sottile, ne 
esaltano profumi e sapori, conferendo a 
questo spumante un carattere unico e 
identificativo del terroir.
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VITIGNI / GRAPES:
Glera 85%, Verdiso e Bianchetta 15%
RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUAL SUGAR:
9 g/l
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
11,5% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
6-8°C

VITIGNI / GRAPES:
Glera 85%, Verdiso e Bianchetta 15%
RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUAL SUGAR:
2 g/l
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL:
12% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
6-8°C

VITIGNI / GRAPES:
Glera 85%, Verdiso e Bianchetta 15%
RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUAL SUGAR:
15 g/l
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
11,5% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
6-8°C

CONEGLIANO VALDOBBIADENE

fruttati, unito ad una bollicina fine e persistente, 

CONEGLIANO VALDOBBIADENE

Un Extra Brut ben strutturato, 
minerale e fruttato. Il basso residuo zuccherino 
e una bollicina particolarmente sottile, ne 



CONEGLIANO VALDOBBIADENE
Prosecco  D.o.c.g.

Spumante Rosé



Prosecco Frizzante
CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO 
D.O.C.G. 
FRIZZANTE 

DESCRIZIONE: Per antonomasia il vino della tradizione
delle colline di Conegliano e Valdobbiadene. 
Si caratterizza per la leggera bollicina.  Fruttato, 
fragrante e di grande bevibilità.
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Violette
INCROCIO MANZONI 13.0.25
V.S.Q.A. 
ROSÉ 
EXTRA DRY

DESCRIZIONE: Uno spumante rosato che unisce la 
delicata aromaticità del Moscato alla fruttata 
freschezza del Raboso, distinguendosi per il suo 
straordinario equilibrio. Dissetante e versatile 
nell’abbinamento.
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Dame
CONEGLIANO VALDOBBIADENE 
PROSECCO SUPERIORE 
D.O.C.G. 
DRY

DESCRIZIONE: Cremoso e intensamente fruttato. 
Questo spumante Dry o� re al palato una 
piacevole dolcezza. L’importante residuo 
zuccherino, bilanciato da un’acidità ottenuta
dall’attenta selezione delle uve, lo rende
morbido e avvolgente, con un finale 
piacevolmente fresco.
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VITIGNI / GRAPES:
Manzoni Moscato 13.0.25
RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUAL SUGAR:
17 g/l
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
11,5% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
6-8°C

VITIGNI / GRAPES:
Glera 85%, Verdiso e Bianchetta 15%
RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUAL SUGAR:
25 g/l
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
11,5% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
6-8°C

VITIGNI / GRAPES:
Glera 85%, Verdiso e Bianchetta 15%
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
11% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
6-8°C

CONEGLIANO VALDOBBIADENE 

 Cremoso e intensamente fruttato. 

Prosecco Frizzante
CONEGLIANO VALDOBBIADENE

Per antonomasia il vino della tradizione

Si caratterizza per la leggera bollicina.  Fruttato, 

Uno spumante rosato che unisce la 

freschezza del Raboso, distinguendosi per il suo 



Verdiso
FRIZZANTE
COLLI TREVIGIANI 
I.G.P.

DESCRIZIONE: Vitigno autoctono di queste terre, 
da sempre coltivato dalla famiglia Collalto tra i 
suoi vigneti. La tipica nota acidula, con sentori di 
frutta a polpa bianca e una particolare salinità, 
ne fanno un vino fresco e versatile anche in 
abbinamento.
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 Vitigno autoctono di queste terre, 
da sempre coltivato dalla famiglia Collalto tra i 
suoi vigneti. La tipica nota acidula, con sentori di 
frutta a polpa bianca e una particolare salinità, 
ne fanno un vino fresco e versatile anche in 
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VITIGNI / GRAPES:
Verdiso 
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
11,5% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
8-10°C

VINI BIANCHI
White wines



RosaBianco
INCROCIO MANZONI 1.50
COLLI TREVIGIANI
I.G.P.

DESCRIZIONE: Un vitigno raro, frutto dell’unione 
tra Trebbiano e Traminer Aromatico. Si esprime 
in un’uva a bacca rosa che, vinificata in bianco, 
conferisce a questo vino un perfetto equilibrio 
tra aromaticità, freschezza, intensità ed eleganza. 
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Manzoni Bianco 
INCROCIO MANZONI 6.0.13
COLLI TREVIGIANI
I.G.P.

DESCRIZIONE: Considerato il Capolavoro del 
professor Manzoni, questo incrocio tra Riesling 
Renano e Pinot Bianco, si presenta come un vino 
elegante e di buona struttura, adatto a tutto pasto.
DESCRIPTION: 
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Pinot Grigio
D.O.C. 
DELLE VENEZIE

DESCRIZIONE: Un vino dalla bilanciata 
acidità e sapidità. La leggera macerazione 
a freddo conferisce a questo Pinot Grigio 
un tenue colore ramato e una buona 
struttura. Corposo e vellutato. 
Piacevolmente minerale e con un 
finale leggermente agrumato.
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VITIGNI / GRAPES: 
Pinot Grigio
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
12,5% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE: 
8-10°C

VITIGNI / GRAPES:
Incrocio Manzoni 6.0.13
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL:
13,5% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE: 
8-10°C

VITIGNI / GRAPES:
Incrocio Manzoni Rosa 1.50
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL:
12,5% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE: 
8-10°C

Un vino dalla bilanciata 
acidità e sapidità. La leggera macerazione 
a freddo conferisce a questo Pinot Grigio 
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RosaBianco
INCROCIO MANZONI 1.50
COLLI TREVIGIANI
I.G.P.

DESCRIZIONE:
tra Trebbiano e Traminer Aromatico. Si esprime 
in un’uva a bacca rosa che, vinificata in bianco, 
conferisce a questo vino un perfetto equilibrio 
tra aromaticità, freschezza, intensità ed eleganza. 
DESCRIPTION:
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Manzoni Bianco 

professor Manzoni, questo incrocio tra Riesling 
Renano e Pinot Bianco, si presenta come un vino 
elegante e di buona struttura, adatto a tutto pasto.
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VITIGNI / GRAPES:

 Un vitigno raro, frutto dell’unione 
tra Trebbiano e Traminer Aromatico. Si esprime 
in un’uva a bacca rosa che, vinificata in bianco, 
conferisce a questo vino un perfetto equilibrio 
tra aromaticità, freschezza, intensità ed eleganza. 

����������������������­���������

�������
��������������������������������������
��	���������������������������������������������



Sogno RossoRosa
INCROCIO MANZONI 2.15
COLLI TREVIGIANI 
I.G.P. ROSÉ

DESCRIZIONE: L’incrocio Manzoni Rosso,
risultato dall’ibridazione tra Cabernet
Sauvignon e Glera, trova in questa versione 
un’espressione diversa. La vinificazione 
in rosa lascia infatti maggiore spazio alla 
delicatezza delle note fruttate, mantenendo 
allo stesso tempo la struttura di questo uvaggio.
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Sogno RossoRosa

allo stesso tempo la struttura di questo uvaggio.
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VITIGNI / GRAPES:
Incrocio Manzoni 2.15
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
12% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
8-10°C

VINI ROSSI & ROSÉ
Red and Rosè wines



Wildbacher
COLLI TREVIGIANI
I.G.P.

DESCRIZIONE: Vitigno proveniente dalla 
Stiria, introdotto nelle colline di Conegliano 
e Valdobbiadene e coltivato dalla famiglia 
Collalto da secoli. 18 mesi di a� inamento in 
botti di legno, restituiscono a questo vino note 
speziate unite ad altre floreali. Una tannicità
ben definita al palato completa il carattere di 
questo vino unico,  rendendolo maturo e deciso.
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Manzoni Rosso
 INCROCIO MANZONI 2.15
COLLI TREVIGIANI 
I.G.P.

DESCRIZIONE: Il Manzoni Rosso nasce 
dall’ibridazione fra Cabernet Sauvignon 
e Glera. Un vitigno estremamente raro ha 
dato vita ad un vino unico, fresco e leggero,
contraddistinto da una tannicità che lo 
rende ben strutturato, asciutto e godibile 
anche dai palati più delicati.
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Cabernet
D.O.C. 
VENEZIA

DESCRIZIONE: Asciutto e morbido, questo vino
della tradizione veneta è contraddistinto da 
un colore rubino carico. 
Un vino rotondo ed equilibrato.
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VITIGNI / GRAPES:
incrocio Manzoni 2.15
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
13% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
16°C

VITIGNI / GRAPES:
Cabernet Sauvignon
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
13% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
14-16°C

VITIGNI / GRAPES:
Wildbacher
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
13% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
16-18°C

Manzoni Rosso

dall’ibridazione fra Cabernet Sauvignon 
e Glera. Un vitigno estremamente raro ha 
dato vita ad un vino unico, fresco e leggero,

rende ben strutturato, asciutto e godibile 
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COLLI TREVIGIANI
I.G.P.

DESCRIZIONE:
Stiria, introdotto nelle colline di Conegliano 
e Valdobbiadene e coltivato dalla famiglia 
Collalto da secoli. 18 mesi di a� inamento in 
botti di legno, restituiscono a questo vino note 
speziate unite ad altre floreali. Una tannicità
ben definita al palato completa il carattere di 
questo vino unico,  rendendolo maturo e deciso.
DESCRIPTION:
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Asciutto e morbido, questo vino
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Stiria, introdotto nelle colline di Conegliano 

Collalto da secoli. 18 mesi di a� inamento in 
botti di legno, restituiscono a questo vino note 
speziate unite ad altre floreali. Una tannicità
ben definita al palato completa il carattere di 
questo vino unico,  rendendolo maturo e deciso.
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LE RISERVE
Reserve Wines



Rambaldo VIII
COLLI TREVIGIANI 
I.G.P.

DESCRIZIONE: Un vino di grande struttura, solido 
e rigoroso come l’uomo che l’ha ispirato: Conte 
Rambaldo VIII, il costruttore del Castello di 
San Salvatore. Costituito in parte da uve con 
leggera sovra maturazione, risulta complesso 
e armonico.
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Torrai
CABERNET PIAVE
D.O.C. 
RISERVA

DESCRIZIONE: La raccolta tardiva del Cabernet
Sauvignon fatta nei vigneti adiacenti al Castello 
di San Salvatore, ci permette di ottenere un vino 
di grande spessore: armonico, avvolgente, 
elegante, asciutto e di grande longevità.
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Vinciguerra
COLLI DI CONEGLIANO ROSSO 
D.O.C.G. 
RISERVA 

DESCRIZIONE: Questo Colli di Conegliano 
DOCG Riserva, vanta una struttura 
piacevolmente complessa, bilanciata dalla 
morbidezza data dal vitigno Marzemino. 
Vino elegante, prestigioso e di 
grande longevità.
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VITIGNI / GRAPES:
Cabernet Sauvignon 100%
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
14% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
 16-18°C
AFFINAMENTO / MATURATION: Tonneaux, botte grande per 
36 mesi e successivamente in bottiglia per 8-12 mesi.
��� ��������� ��
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VITIGNI / GRAPES:
Merlot 40%, Cabernet Sauvignon 33%, 
Cabernet Franc 17%, Marzemino 10%
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
14% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
16-18°C
AFFINAMENTO / MATURATION: Tonneaux, botte grande per 
36 mesi e successivamente in bottiglia per 8-12 mesi.
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VITIGNI / GRAPES:
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot e Refosco.
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
14,5% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
16-18°C
AFFINAMENTO / REFINEMENT: Tonneaux, botte grande per 
48 mesi e successivamente in bottiglia per 8-12 mesi. 
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Questo Colli di Conegliano 

piacevolmente complessa, bilanciata dalla 
morbidezza data dal vitigno Marzemino. 
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Rambaldo VIII
COLLI TREVIGIANI 
I.G.P.

DESCRIZIONE:
e rigoroso come l’uomo che l’ha ispirato: Conte 
Rambaldo VIII, il costruttore del Castello di 
San Salvatore. Costituito in parte da uve con 
leggera sovra maturazione, risulta complesso 
e armonico.
DESCRIPTION:
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 La raccolta tardiva del Cabernet
Sauvignon fatta nei vigneti adiacenti al Castello 
di San Salvatore, ci permette di ottenere un vino 
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TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:

VITIGNI / GRAPES:
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot e Refosco.
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
14,5% vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:

Rambaldo VIII

 Un vino di grande struttura, solido 
e rigoroso come l’uomo che l’ha ispirato: Conte 

San Salvatore. Costituito in parte da uve con 
leggera sovra maturazione, risulta complesso 
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Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot e Refosco.

TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:



PROSECCO
D.o.c.



La Cuvée
VINO SPUMANTE DI QUALITÀ
EXTRA DRY
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Silky
PROSECCO
D.O.C. TREVISO
EXTRA DRY
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La Cuvée
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VITIGNI / GRAPE VARIETY:
�����
RESIDUO ZUCCHERINO / RESIDUAL SUGAR:
������
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL:
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TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE: 
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VITIGNI / GRAPE VARIETY:
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GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL:
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Perky
PROSECCO
D.O.C. TREVISO 
BRUT
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GLI SPIRITI
Spirits



Ginealogy
LONDON DRY GIN
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Prince
GRAPPA PROSECCO RISERVA
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Amaro Vinciguerra
AMARO ALLE ERBE
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VITIGNI / GRAPES:
�����
GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
�� �
���
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
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AFFINAMENTO / REFINEMENT:
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GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
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TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
������������

GRADAZIONE ALCOLICA / ALCOHOL: 
�� 
TEMPERATURA DI SERVIZIO / SERVING TEMPERATURE:
������������

���������������������������
�����������
�
�����������������������������������������������
����������������
�����������������������������
��������������������������������������������
��

�����������
�����������������������
���
����������������
���
������������

����������
 ����������
�����
��

�����������������
�
�����

AMARO ALLE ERBE

DESCRIZIONE: 
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OLIO D’OLIVA
Olive oil



Olio
OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA

DESCRIZIONE: Prodotto esclusivamente da olivi di proprietà, 
sulle colline intorno al Castello di San Salvatore, questo olio 
fresco dai sentori erbacei e morbido al gusto impreziosisce 
quotidianamente i piatti della migliore cucina italiana.
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VARIETÀ / VARIETY:
Frantoio, Leccino, Pendolino, Maurino
PRODUZIONE / PRODUCTION:
Spremitura a freddo.
Cold-pressed
CAPACITÀ / CAPACITY:
0,500 Lt

Prodotto esclusivamente da olivi di proprietà, 
sulle colline intorno al Castello di San Salvatore, questo olio 
fresco dai sentori erbacei e morbido al gusto impreziosisce 
quotidianamente i piatti della migliore cucina italiana.
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AZIENDA AGRICOLA CONTE COLLALTO S.A.R.L.
Via XXIV Maggio 1 - 31058 SUSEGANA (TV) – ITALIA

Tel : + 39 0438 435811 - info@cantine-collalto.it
www.cantine-collalto.it

A thousand years of History - A thousand years of Wines


