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Natura, passione e qualità Per custodire dolcemente la bontà, la freschezza e l’eccellenza dei frutti che con attenzione e 
dedizione abbiamo selezionato, ci serviamo del perfetto connubio tra artigianalità e tecnologia. 
Una tecnologia che è specchio della voglia e della determinazione di raggiungere livelli eccelsi. 
Attraverso lavorazioni pulite, prive di coloranti, conservanti e di ogni additivazione di sintesi 
preserviamo le qualità organolettiche della frutta: dal sapore al profumo, dalla forma alle proprietà 
nutritive, ognuna di queste caratteristiche risulta intatta come al momento della raccolta.

Nessuna forzatura aromatica, nessuno stravolgimento del prodotto iniziale, piuttosto la garanzia 
di avere assecondato i perfetti ritmi della natura. Ne è esempio la surgelazione IQF (Individually 
Quick Frozen), che ci permette di lavorare i nostri ingredienti come se fossero appena raccolti 
e offrirli in qualsiasi periodo dell’anno. In più, i nostri elevati standard per la gestione della 
qualità, per la cura e tutela dell’ambiente, della salute e della sicurezza sono riconosciuti dalle 
più importanti certificazioni a livello internazionale.UNI EN ISO 45001:2018UNI EN ISO 14001:2015UNI EN ISO 9001:2015
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Confetture, marmellate,  
creme spalmabili e mieli
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Fragole Amarene

Codice: 06916
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 06917
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Solo fragole selezionate per caratteristiche  
e qualità, lavorate con zucchero di canna  
a bassa temperatura.

Dai migliori frutteti, solo le polpose albicocche 
raccolte a maturazione diventano una 
confettura dal gusto ricco e dal colore intenso.

Tante vere amarene, miscelate con zucchero  
di canna che insieme regalano alla confettura 
una consistenza particolare.

Utilizziamo lamponi di prima scelta  
per una confettura dal sapore intenso  
e dal colore inconfondibile. La migliore frutta, 
zucchero di canna e succo di limone.

Codice: 06921
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 06923
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

LamponiAlbicocche

Le Classiche

• Confettura extra 
• Ricca di frutta
• Solo zucchero di canna
• Senza glutine

• Confettura extra 
• Ricca di frutta
• Solo zucchero di canna
• Senza glutine

• Confettura extra 
• Ricca di frutta
• Solo zucchero di canna
• Senza glutine

• Confettura extra 
• Ricca di frutta
• Solo zucchero di canna
• Senza glutine
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Codice: 06919
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 06918
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Colore inconfondibile e sapore unico  
per una ricetta semplice: l’eccellenza  
della frutta di prima qualità, selezionatissima, 
accompagnata da zucchero di canna.

L’aggiunta dello zucchero di canna  
e la concentrazione sottovuoto a basse 
temperature fanno della confettura di ciliegie 
agrimontana un prodotto dal sapore intenso  
e fruttato. 

Un classico della colazione italiana, preparata 
con pesche raccolte al giusto punto di 
maturazione, pelate e denocciolate con cura.

Succose prugne, raccolte al punto giusto  
di maturazione, miscelate con zucchero  
di canna e succo di limone. La semplicità  
di una confettura preparata secondo  
la ricetta classica.

Codice: 06915
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 06924
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Mirtilli selvatici Pesche PrugneCiliegie

• Confettura extra 
• Ricca di frutta
• Solo zucchero di canna
• Senza glutine

• Confettura extra 
• Ricca di frutta
• Solo zucchero di canna
• Senza glutine

• Confettura extra 
• Ricca di frutta
• Solo zucchero di canna
• Senza glutine

• Confettura extra 
• Ricca di frutta
• Solo zucchero di canna
• Senza glutine

Le Classiche
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Mele cotogne

Codice: 06925
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 06926
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Nota fin dall'antichità per le sue numerose 
proprietà, la mela cotogna è apprezzata in 
confettura per la sua dolcezza e il suo profumo.

Gustosi fichi selezionati con cura per una 
confettura dolce e profumata, inconfondibile 
per il suo colore naturale e il gusto unico.

Polpa di arance di primissima scelta,  
per una marmellata tradizionale alla quale 
sono aggiunte scorzette di arancia preparate 
separatamente.

La visciola è una varietà di ciliegie 
dal gusto simile alle amarene. Freschezza  
e leggera acidità sono le sue caratteristiche, 
mantenute intatte da una cottura delicata  
a bassa temperatura.

Codice: 06920
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 06196
Peso: 350 g (12.3 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Fichi VisciolataArance amare

Le Classiche

• Confettura extra 
• Ricca di frutta
• Solo zucchero di canna
• Senza glutine

• Confettura extra 
• Ricca di frutta
• Solo zucchero di canna
• Senza glutine

• Ricca di frutta
• Solo zucchero di canna
• Senza glutine

• Confettura extra 
• Ricca di frutta
• Solo zucchero di canna
• Senza glutine



7

I crus

Limone  
Costa d’Amalfi I.G.P.

Varietà di fragola dal profumo invitante di 
fragoline di bosco. Il gusto è delicato e fruttato. 
I frutti di Mara des Bois sono teneri e polposi, 
di taglia media.

Bergamotti di prima scelta miscelati  
con zucchero di canna che regala alla frutta 
una consistenza unica. Ideale sul pane  
e da provare come accompagnamento  
di formaggi stagionati.

Grazie al suo colore rosso brillante che ricorda 
il vino può essere conosciuta anche come 
“pesca settembrina”. La Pêche des Vignes 
è piccola, succosa nel sapore e dal gusto 
delicato.

Una marmellata che racchiude i colori  
e i profumi della Costiera Amalfitana, realizzata 
con limone “Limone Costa d’Amalfi I.G.P.”  
ad alto tenore di frutta: contiene 30 g  
di limoni italiani per 100 grammi di prodotto.

Codice: 06127
Peso: 340 g (12 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 06129
Peso: 340 g (12 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 06177
Peso: 340 g (12 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 06130
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Pêche des Vignes Mara des BoisBergamotto
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Confetture e marmellate Zero zuccheri aggiunti

Codice: 06931
Peso: 300 g (10.6 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

• Solo 7 kcal per porzione (20 g)
• Gluten free

Confettura preparata senza l’aggiunta  
di zuccheri, con poche calorie e tanta frutta, 
senza coloranti né conservanti.

• Solo 9 kcal per porzione (20 g)
• Gluten free

Confettura preparata senza l’aggiunta  
di zuccheri, con poche calorie e tanta frutta, 
senza coloranti né conservanti.

Codice: 06933
Peso: 300 g (10.6 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Ciliegie e AmareneFragole novità novità
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Albicocche

Codice: 06930
Peso: 300 g (10.6 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 06934
Peso: 300 g (10.6 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Confettura preparata senza l’aggiunta  
di zuccheri, con poche calorie e tanta frutta, 
senza coloranti né conservanti.

Confettura preparata senza l’aggiunta  
di zuccheri, con poche calorie e tanta frutta, 
senza coloranti né conservanti.

Marmellata con scorze preparata senza 
l’aggiunta di zuccheri, con poche calorie e tanta 
frutta, senza coloranti né conservanti.

Confettura preparata senza l’aggiunta  
di zuccheri, con poche calorie e tanta frutta, 
senza coloranti né conservanti.

Codice: 06936
Peso: 300 g (10.6 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 06932
Peso: 300 g (10.6 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Frutti di bosco PescheArance

• Solo 9 kcal per porzione (20 g)
• Gluten free

• Solo 7 kcal per porzione (20 g)
• Gluten free

• Solo 8 kcal per porzione (20 g)
• Gluten free

• Solo 9 kcal per porzione (20 g)
• Gluten free

Confetture e marmellate Zero zuccheri aggiunti

novitànovitànovitànovità
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Confetture extra, marmellata e miele da 40 g

• Elevata percentuale di frutta (60 g per 100 g)
• Formato mignon
• Ideale per room service

• Elevata percentuale di frutta (60 g per 100 g)
• Formato mignon
• Ideale per room service

• Elevata percentuale di frutta (60 g per 100 g)
• Formato mignon
• Ideale per room service

Fragole

Codice: 065020
Peso: 40 g (1.4 oz)
Pz x Cartone: 24
h/ø: 4/5,5 cm

Codice: 065054
Peso: 40 g (1.4 oz)
Pz x Cartone: 24
h/ø: 4/5,5 cm

Codice: 065040
Peso: 40 g (1.4 oz)
Pz x Cartone: 24
h/ø: 4/5,5 cm

Rosse e dolcissime, le fragole della confettura 
extra agrimontana sono un trionfo di gusto, 
un classico della colazione italiana.

Mirtilli, lamponi, fragole e more di prima scelta 
per una confettura ricca in gusto.

Come vuole la ricetta tradizionale,  
solo le albicocche più sode e profumate  
e zucchero di canna, per regalare  
alla confettura una densità perfetta.

Frutti di boscoAlbicocche
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Codice: 065090
Peso: 40 g (1.4 oz)
Pz x Cartone: 24
h/ø: 4/5,5 cm

Codice: 065080
Peso: 40 g (1.4 oz)
Pz x Cartone: 24
h/ø: 4/5,5 cm

Codice: 065110
Peso: 40 g (1.4 oz)
Pz x Cartone: 24
h/ø: 4/5,5 cm

Arance di prima scelta, raccolte al punto giusto 
di maturazione, miscelate con zucchero  
di canna e scorzette.

L'aggiunta dello zucchero di canna e la 
concentrazione sottovuoto a basse temperature 
fanno della confettura di ciliegie un prodotto  
di qualità dal sapore intenso e ricco.

Il miele di acacia è uno dei pochi mieli presenti in 
natura in forma liquida, grazie alla sua particolare 
composizione zuccherina. Dal colore molto 
chiaro, con un profilo aromatico molto leggero. 
Sapore molto delicato, ricorda leggermente  
il profumo dei fiori, discretamente vanigliato. 

Arance amare Miele d’AcaciaCiliegie

Codice: 065070
Peso: 40 g (1.4 oz)
Pz x Cartone: 24
h/ø: 4/5,5 cm

Pesche raccolte al giusto grado di maturazione, 
pelate e denocciolate per una confettura dolce 
e spalmabile.

Pesche

• Elevata percentuale di frutta (60 g per 100 g)
• Formato mignon
• Ideale per room service

• Elevata percentuale di frutta (60 g per 100 g)
• Formato mignon
• Ideale per room service

• Elevata percentuale di frutta (60 g per 100 g)
• Formato mignon
• Ideale per room service

• Formato mignon
• Ideale per room service

Confetture extra, marmellata e miele da 40 g
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Codice: 065011
Pz x Cartone: 144

Cartone assortito contenente 144 vasetti da 40 g,  
ideali per room service e per sperimentare ogni giorno un gusto diverso.

Cartone assortito

Ciliegie Arance amare

Fragole Frutti di boscoAlbicocche

Pesche

• Elevata percentuale di frutta
• Formato mignon
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Espositore plexi 20 vasetti

Espositore in plexiglass trasparente da 20 vasetti (consegnato vuoto). Codice: 88512
Pz x Cartone: 1
L/h/p: 13/13/21,3 cm
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Confezione da 3 confetture e una marmellataVassoietto plexi

Astuccio 3 confetture + 1 marmellata.Vassoietto in plexiglass trasparente da 4 vasetti (consegnato vuoto). Codice: 065184
Peso: 40 g (1.4 oz) x 4
Pz x Cartone: 12
L/h/p: 32/10/8,5 cm

Codice: 88513
Pz x Cartone: 2
L/h/p: 28,6/6,8/2,1 cm
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Confezione da 3 confetture e un miele Unalgiorno

Cassetta in legno naturale, 3 confetture + 1 miele. Astuccio 5 confetture + 1 marmellata + 1 miele. Le confetture 
UNALGIORNO Green rispecchiano la filosofia agrimontana.  
Per il packaging viene usata carta riciclabile ecosostenibile,  
che non contiene cellulosa.

Codice: 065154
Peso: 40 g (1.4 oz) x 4
Pz x Cartone: 6
L/h/p: 13/3/13 cm

Codice: 06519
Peso: 42 g (1.5 oz) x 7
Pz x Cartone: 12
L/h/p: 45/4,5/8 cm
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Vassoietto plexi

Confetture extra, marmellata e miele da 26 g

Vassoietto in plexiglass trasparente da 4 vasetti (consegnato vuoto). Codice: 88569
Peso: 26 g (0.9 oz) x 4
Pz x Cartone: 2
L/h/p: 30,5/2,1/6 cm
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Frutti di bosco CiliegieAlbicocche

Codice: 06423
Peso: 26 g (0.9 oz)
Pz x Cartone: 60
h/ø: 3,8/4,3 cm

• Senza conservanti né coloranti
• Gluten free

• Senza conservanti né coloranti
• Gluten free

• Senza conservanti né coloranti
• Gluten free

• Senza conservanti né coloranti
• Gluten free

Codice: 06424
Peso: 26 g (0.9 oz)
Pz x Cartone: 60
h/ø: 3,8/4,3 cm

Codice: 06425
Peso: 26 g (0.9 oz)
Pz x Cartone: 60
h/ø: 3,8/4,3 cm

Codice: 06426
Peso: 26 g (0.9 oz)
Pz x Cartone: 60
h/ø: 3,8/4,3 cm

Confettura extra di fragole in formato 
monodose (60 g di frutta per 100 g).

Confettura extra di albicocche in formato 
monodose (60 g di frutta per 100 g).

Confettura extra di frutti di bosco in formato 
monodose (60 g di frutta per 100 g).

Confettura extra di ciliegie in formato 
monodose (60 g di frutta per 100 g).

Fragole

Confetture extra, mieli e marmellate da 26 g
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Confetture extra, mieli e marmellate da 26 g

Miele d’Acacia Melata di boscoPesche

Codice: 06427
Peso: 26 g (0.9 oz)
Pz x Cartone: 60
h/ø: 3,8/4,3 cm

Codice: 06430
Peso: 26 g (0.9 oz)
Pz x Cartone: 60
h/ø: 3,8/4,3 cm

Codice: 06428
Peso: 26 g (0.9 oz)
Pz x Cartone: 60
h/ø: 3,8/4,3 cm

Codice: 06429
Peso: 26 g (0.9 oz)
Pz x Cartone: 60
h/ø: 3,8/4,3 cm

Marmellata di arance in formato  
monodose (60 g di frutta per 100 g).

Confettura extra di pesche in formato 
monodose (60 g di frutta per 100 g).

Formato monodose. Formato monodose.

Arance

• Senza conservanti né coloranti
• Gluten free

• Senza conservanti né coloranti
• Gluten free

• Senza conservanti né coloranti
• Gluten free

• Senza conservanti né coloranti
• Gluten free



19

Crema di marroni

Marroni di primissima scelta, cotti con zucchero di canna ed estratto 
naturale di bacche di vaniglia Bourbon. La sua consistenza è liscia  
e cremosa. Il sapore delicato e rotondo.

Codice: 06116
Peso: 350 g (12.3 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Creme spalmabili

• Senza additivi chimici
• Gluten free
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PistacchioNocciola

Sapore caratteristico, intenso e unico del pistacchio siciliano (25%). 
Contiene unicamente grassi nobili (burro di cacao, olio di semi  
di girasole).

Con “Nocciola Piemonte I.G.P.” (30%), contiene pregiato cacao  
e unicamente grassi nobili (burro di cacao, olio di semi di girasole). 

Codice: 06720
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 6
h/ø: 9,5/7,2 cm

Codice: 06721
Peso: 330 g (11.64 oz)
Pz x Cartone: 6
h/ø: 9,5/7,2 cm

• Non contiene olio di palma
• Ricetta elaborata secondo la migliore tradizione pasticcera

• Non contiene olio di palma
• Ricetta elaborata secondo la migliore tradizione pasticcera

Creme spalmabili
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Regina

Codice: 06516
Pz x Cartone: 4
L/h/p: 22/22/7 cm

Mieli

I mieli agrimontana

Attenta selezione delle aree di raccolta con favi posizionati in ambienti incontaminati. 
Centrifugazione a freddo: nessun trattamento termico è utilizzato, 
per mantenere intatte caratteristiche organolettiche e proprietà nutrizionali.

Confezione regalo. Contiene una selezione di mieli fra le varietà 
Acacia, Fiori delle Alpi, Fiori di arancio, Castagno, Melata.
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Miele d’Acacia

Uno dei pochi mieli presenti in natura in forma liquida, grazie  
alla sua particolare composizione zuccherina. Dal colore molto chiaro 
e dall’odore leggero. Il sapore è delicato con un leggero profumo  
di fiori e vaniglia. Miele origine Italia o EU secondo disponibilità.

Codice: 06821
Peso: 400 g (14.1 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Mieli

Miele di fiori alpini

Miele con cristallizzazione variabile a seconda della provenienza 
botanica. Ha un colore chiaro e un odore intenso. Il suo sapore 
delicato risulta persistente.

Codice: 06823
Peso: 400 g (14.1 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

• Miele proveniente da Alpi piemontesi
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La selezione e lavorazione dei marroni è un processo antico che, ancora oggi, si fonda sull’esperienza  
e la manualità. La raccolta nei boschi, come la selezione dopo la canditura, viene fatta da mani esperte, 
che sanno scegliere i frutti migliori.

Marrons glacés
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Marrons glacés con 
“Marrone della Valle di Susa I.G.P.”

Marrons Glacés del Piemonte con “Marrone della Valle di Susa  
I.G.P.”. Tesoro unico proveniente esclusivamente da marroneti  
della Val di Susa. Polpa morbida e scioglievole dal sapore delicato, 
forma elissoidale, pezzatura medio-grande, con superficie quasi  
priva di solcature.

Codice: 00192
Peso: 150 g (5.3 oz)
Pz x Cartone: 8
L/h/p: 24/4/21,5 cm

Marrons glacés

Marrons glacés in confezione regalo

Prodotto iconico di agrimontana, rappresenta da sempre la perfetta 
espressione dell’arte della pasticceria. Confezionati in atmosfera 
protettiva e presentati in pirottini di carta, mantengono la fragranza  
e il profumo dei marroni glassati appena usciti dal forno.  
Una confezione preziosa composta da due vaschette di marrons 
glacés, per un regalo d’alta pasticceria.

Codice: 00168
Peso: 400 g (14.1 oz)
Pz x Cartone: 2
L/h/p: 22/9/15 cm
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Marrons glacés - 4 fruttiMarrons glacés - 16 frutti

Marrons Glacés stagnolati in vaschetta. La vaschetta contiene 4 frutti. 
Freschezza, morbidezza e sapore dei marrons glacés sono garantiti  
da confezionamento in atmosfera protettiva.

Marrons Glacés stagnolati in confezione regalo. Contiene 2 vaschette 
da 8 marroni ciascuna. Freschezza, morbidezza e sapore dei marrons 
glacés sono garantiti da confezionamento in atmosfera protettiva.

Codice: 00199
Peso: 75 g (2.6 oz)
Pz x Cartone: 16
L/h/p: 17/4/8 cm

Codice: 00169
Peso: 360 g (12.7 oz)
Pz x Cartone: 6
L/h/p: 21/4/14 cm

Marrons glacés
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Marrons glacés in pirottinoMarrons glacés in astuccio regalo

Marrons Glacés in pirottino. Freschezza, morbidezza e sapore  
dei marrons glacés sono garantiti da confezionamento in atmosfera 
protettiva.

Marrons Glacés in pirottino in astuccio regalo. Freschezza, morbidezza 
e sapore dei marrons glacés sono garantiti da confezionamento  
in atmosfera protettiva.

Codice: 00140
Peso: 280 g (9.9 oz)
Pz x Cartone: 12
L/h/p: 17/4/8 cm

Codice: 00160
Peso: 200 g (7 oz)
Pz x Cartone: 6
L/h/p: 22/4/14,5 cm

Marrons glacés
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Marrons glacés

Codice: 00190
Peso: 160 g (5.6 oz)
Pz x Cartone: 6
L/h/p: 22/4/14,5 cm

Codice: 00143
Peso: 450 g (15.9 oz)
Pz x Cartone: 12
L/h/p: 17/6/7 cm

Piccoli assaggi Marrons glacés gemelli

Marrons Glacés in pezzi, confezionati in vaschetta.  
L’astuccio contiene 2 vaschette. Freschezza,  
morbidezza e sapore dei marrons glacés sono garantiti  
da confezionamento in atmosfera protettiva.

Marrons Glacés gemelli, confezionati in vaschetta.  
Freschezza, morbidezza e sapore dei marrons glacés  
sono garantiti da confezionamento in atmosfera protettiva.
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Codice: 00132
Peso: 280 g (9.9 oz)
Pz x Cartone: 12

Marron glacé in vaschettaIl marron glacé, il re dell'alta pasticceria

Selezionati per forma e sapore.  
Marroni con punta pronunciata e forma rotonda,  
pasta consistente e sapore rustico.

La nascita del marron glacé avviene nel Cinquecento e, se la sua paternità ancora si contende  
tra piemontesi e francesi, è indiscutibile la posizione di prestigio del Piemonte nella commercializzazione  
delle castagne e nella preparazione del loro più pregiato derivato: il marron glacé.  
La tradizione attribuisce ad un cuoco del Duca Carlo Emanuele I il merito di avere introdotto alla corte  
dei Savoia questo dolce: portando il marron glacé all’onore dei palati più raffinati, fino ad essere incluso  
nel “Confetturiere Piemontese”, stampato a Torino nel 1766.  
In questi luoghi Agrimontana opera dal 1972. In questi luoghi vive la tradizione del marron glacé.
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Marrons glacés in espositore (39 pz)Marrons glacés in espositore (65 pz)

Espositore da 39 Marrons Glacés con 3 vaschette da 13 marroni.Espositore da 65 Marrons Glacés con 5 vaschette da 13 marroni. Codice: 00203
Peso: 720 g (25.4 oz)
Pz x Cartone: 1
L/h/p: 15/29/21,5 cm

Codice: 00202
Peso: 1,2 Kg (42.3 oz)
Pz x Cartone: 2
L/h/p: 15/23/21,5 cm

Espositori Marrons Glacés
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Marroni canditi - 4 fruttiMarroni canditi - 8 frutti

Marroni canditi non glassati, stagnolati. La confezione contiene  
4 frutti. Freschezza, morbidezza e sapore dei marrons glacés  
sono garantiti da confezionamento in atmosfera protettiva.

Marroni canditi non glassati, stagnolati. La confezione contiene  
8 frutti. Freschezza, morbidezza e sapore dei marrons glacés  
sono garantiti da confezionamento in atmosfera protettiva.

Codice: 00184
Peso: 80 g (2.8 oz)
Pz x Cartone: 16
L/h/p: 17/4/8 cm

Codice: 00158
Peso: 160 g (5.6 oz)
Pz x Cartone: 12
L/h/p: 21/4/14 cm

Marroni canditi
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Marroni canditi in sciroppo

Codice: 01657
Peso: 680 g (24 oz)
Peso sgocciolato: 400 g (14.1 oz)
Pz x Cartone: 6
h/ø: 10/11 cm

Codice: 01637
Peso: 420 g (14.8 oz)
Peso sgocciolato: 250 g (8.8 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 01664
Peso: 420 g (14.8 oz)
Peso sgocciolato: 250 g (8.8 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Marroni canditi 
sotto sciroppo

Marroni canditi 
sotto sciroppo

Marroni in pezzi 
sotto sciroppo

Marroni canditi sotto sciroppo in vaso ermetico. Piccoli marroni canditi, confezionati in vaso nel loro sciroppo  
di canditura.

Marroni in pezzi canditi, confezionati in vaso nel loro sciroppo  
di canditura.
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La frutta

Nuove variazioni alla frutta lavorata sempre secondo la migliore tradizione agrimontana. Frutta di 
primissima scelta, candita e confezionata a mano, nel pieno rispetto delle sue caratteristiche naturali
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Frutta candita sotto sciroppo

Codice: 02524
Peso: 390 g (13.7 oz)
Peso sgocciolato: 250 g (8.8 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 02526
Peso: 390 g (13.7 oz)
Peso sgocciolato: 250 g (8.8 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 02527
Peso: 680 g (24 oz)
Peso sgocciolato: 400 g (14.1 oz)
Pz x Cartone: 6
h/ø: 10/11 cm

Amarene Amarene chiare Amarene

Amarene candite sotto sciroppo. Amarene chiare sotto sciroppo.  
Grazie all'aggiunta di succo di limone, lo sciroppo di canditura 
risulta più chiaro rispetto alle amarene classiche.

Amarene candite sotto sciroppo in vaso ermetico.
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Codice: 02037
Peso: 680 g (24 oz)
Peso sgocciolato: 400 g (14.1 oz)
Pz x Cartone: 6
h/ø: 10/11 cm

Codice: 02911
Peso: 390 g (13.7 oz)
Peso sgocciolato: 250 g (8.8 oz)
Pz x Cartone: 6
h/ø: 11/6,5 cm

Codice: 02902
Peso: 680 g (24 oz)
Peso sgocciolato: 400 g (14.1 oz)
Pz x Cartone: 12
h/ø: 10/11 cm

Albicocche Mostarda di frutta Mostarda di frutta

Albicocche candite intere con il nocciolo, confezionate sotto 
sciroppo in vaso ermetico.

Mostarda di frutta in vasetto. Mostarda di frutta in vaso ermetico.

Frutta candita sotto sciroppo
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ZenzeroScorza d'arancia

Filetti di zenzero selezionati e confezionati a mano dal colore chiaro
e con una spiccata aromaticità.

Filetti di scorze d’arancia della pregiata varietà Washington Navel 
canditi per conservare i profumi più intensi e naturali del frutto.

Codice: 02281
Peso: 200 g (7 oz)
Pz x Cartone: 8
L/h/p: 17/4/8,5 cm

Codice: 02278
Peso: 200 g (7 oz)
Pz x Cartone: 8
L/h/p: 17/4/8,5 cm

Frutta candita colata
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 “Limone Costa d’Amalfi I.G.P."Misto esotico

Nuove variazioni alla frutta lavorata secondo la migliore tradizione 
agrimontana. Frutta di primissima scelta, candita e confezionata  
a mano, nel pieno rispetto delle sue caratteristiche naturali.  
Scorza di limone “Limone Costa d’Almalfi I.G.P.” candita, a quarti.

Nuove variazioni alla frutta lavorata secondo la migliore tradizione 
agrimontana. Frutta di primissima scelta, candita e confezionata  
a mano, nel pieno rispetto delle sue caratteristiche naturali.  
Mango e papaya canditi, a cubetti, miscelati a mano.

Codice: 02314
Peso: 200 g (7 oz)
Pz x Cartone: 8
L/h/p: 17/4/8,5 cm

Codice: 02313
Peso: 200 g (7 oz)
Pz x Cartone: 8
L/h/p: 17/4/8,5 cm

Frutta candita colata
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Le violette
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Violette

Codice: 01883
Pz x Cartone: 6 
L/h/p: 10/4/10 cm

Le violette brillantate accompagnavano in presentazione i marroni serviti alla corte di Francia del Re  
Luigi XIV. Fiori freschi di violetta raccolti a mano, selezionati uno ad uno, umettati petalo per petalo  
per cristallizzare lo zucchero come gocce di rugiada.

Violette scatola da 4 fiori
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Le gelées di frutta
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Bocca di lupo geléesEspositore 12 sacchetti gelées

Senza coloranti, senza conservanti, senza aromi artificiali.
6 gusti: Fragola, Lampone, Limone, Cedro, Amarena, Arancia.  
Gluten free.

Senza coloranti, senza conservanti, senza aromi artificiali.
6 gusti: Fragola, Lampone, Limone, Cedro, Amarena, Arancia.  
Gluten free.

Codice: 05228
Weight: 500 g (17.6 oz)
Pz x Cartone: 1 pc + 1 refill
L/h/p: 14/21/10 cm

Codice: 05224
Peso: 100 g (3.5 oz) x 12
Pz x Cartone: 24
L/h/p: 14/15,5/31 cm

Gelées
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Amenity gelées per hotellerieGelées assortite sfuse

3 gelée in ogni vasetto.  
Senza coloranti, senza conservanti, senza aromi artificiali.
6 gusti: Fragola, Lampone, Limone, Cedro, Amarena, Arancia.  
Gluten free.

Senza coloranti, senza conservanti, senza aromi artificiali.
6 gusti: Fragola, Lampone, Limone, Cedro, Amarena, Arancia.  
Gluten free.

Codice: 05229
Peso: 21 g (0.7 oz)
Pz x Cartone: 50
h/ø: 5,7/4,5 cm

Codice: 05200
Peso: 500 g (17.6 oz)
Pz x Cartone: 12
L/h: 17/28 cm

Gelées
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